
SAISONAL 
GENIESSEN

Crèmeschnitte • Blätterteig Mille feuilles,  
Vanillecrème | 12.50
Mille feuilles puff pastry, vanilla cream

Beerentraum • marinierte Beeren, Philadelphia- 
Quarkcrème, knusprige Nuss-Streusel | 11.50
Marinated berries, Philadelphia curd cream,  
crispy nut crumble

Zitronen-Tarte • Schlagrahm | 10.50
Lemon tart, whipped cream

Portion Erdbeeren • Schlagrahm | 11.50 
Portion of strawberries, whipped cream 

Coupe Romanoff • marinierte Erdbeeren, Vanille- 
und Erdbeerglace, Schlagrahm | mini 11.50 | 15.–
Marinated strawberries, vanilla and strawberry ice cream, 
whipped cream

Sommerwaffel • marinierte Erdbeeren, Minze, 
Joghurtglace, karamellisierte Nüsse | 15.–
Summer waffle, marinated strawberries, mint, 
yogurt ice cream, caramelized nuts

Caramel & Sauternes 
Eine Kugel Almond Salted Caramel,  
5 cl Château Doisy-Daëne | 12.50
One scoop almond salted caramel, 5 cl Château Doisy-Daëne

Moscato d’Asti DOCG • Bosio | 1 dl | 9.–

Château Doisy-Daëne | 1999/2000 | 5 cl | 8.–
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Dessertweine

Caramel && 
Sauternes


